
               Technicien de Maintenance  

       et suivi de Travaux Neufs (H/F) en CDI
 

 
 

Experts en solutions culinaires et produits d’enrobage et décor, CAP Solutions Culinaires, filiale du 
groupe JEAN FLOC’H, développent des recettes sur-mesure avec toujours plus de saveurs, afin de 
répondre aux demandes de nos clients, en France et à l’étranger. Nous sommes certifiés IFS, BRC et 
ISO 50001. 

Nous recherchons un Technicien de Maintenance et suivi des Travaux Neufs H/F. 

Rejoignez notre entreprise au sein d’une équipe technique composée de dix techniciens de 
maintenance et rattachée au Responsable Maintenance et Travaux Neufs. 

Missions :  

- Vous assurez en autonomie des opérations de maintenance et travaux neufs dans le respect 
des exigences internes de qualité et de sécurité ; 

- Vous assurez le suivi de certains projets d’investissement des deux sites de production 
(évolution ou remplacement d’équipement) ; 

- Vous gérez les entreprises extérieures lors des différents travaux ; 
- Vous remplacez les Chefs d’Equipe opérationnels de la maintenance pendant les congés. 

 

Vous évoluerez dans un poste en journée, sauf pendant les périodes de congés des Chefs d’Equipe. 

Profil Recherché :  

De formation type Bac Professionnel à BTS Electrotechnicien ou Maintenance, consolidée par une 
expérience minimum de 10 à 15 ans sur un poste similaire. 

Vous possédez des compétences dans les domaines suivants :  

- en électricité 
- en automatisme 
- en mécanique 
- en hydraulique 
- en pneumatique  
- en installations vapeurs et frigorifiques 
- en soudure  
 

La rémunération proposée pour ce poste se compose d'un salaire fixe x 13 mois + Intéressement + 
Participation aux bénéfices. 

Pour ce poste en CDI basé à Pleucadeuc (56), merci d’adresser votre CV et lettre de motivation par 
mail flebarillec@cap-culinaires.com ou courrier CAP Solutions Culinaires – Service Maintenance – ZI de 
Brétin – 56140 Pleucadeuc. 
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